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WARUM 
Wasserbüffelfleisch?

• Im Vergleich zu anderen Fleischsorten hat 
Wasserbüffelfleisch hervorragende 
Nährwerte. 

• Im Sensoriktest wird das Fleisch als sehr 
zart empfunden.

• Kaum Volumenverlust bei der 
Zubereitung, da geringer intramuskulärer 
Wasseranteil.

• Anders als bei anderen Fleischsorten ist 
das Fleisch selbst und nicht das Fett der 
Geschmacksträger. GESUND
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Wasserbüffel und Rind im Vergleich

Wasserbüffel (Angaben /100g):

Protein: 24%
Fett: 1,5%
Cholesterin: 35mg
Eisen: 2%
Kcal: 110

Rind (Angaben /100g):

Protein: 22%
Fett: 19%
Cholesterin: 80mg
Eisen:        1%
Kcal: 280



ERNÄHRUNG DER TIERE

Wichtig bei der Aufzucht unserer Tiere ist eine natürliche und ökologische 
Versorgung. Frei von industriell hergestellten Futtermitteln gewinnen wir 
die Nahrung für unsere Wasserbüffel aus unseren eigenen Grünflächen.

Hier verbirgt sich auch ein nicht zu unterschätzender Arbeitsaufwand, der 
den Tieren zu Gute kommt. Mehr Bio geht nicht! Und so ist auch der 
starke Bezug zu den Tieren in der täglichen Versorgung zu spüren.

Auch in der freien Wildbahn ernähren sich die Büffel von Gras und 
Kräutern. Dieses Ideal in der Zucht beizubehalten, ist ein unverkennbares 
Qualitätsmerkmal und spiegelt die bedachtsame Haltung unserer 
Wildtiere wider.

Keine industriellen 
Futtermittel!

Mehr Bio geht 
nicht!

Ökologische 
Ernährung!



BURGER PATTIES
• Prime Rib
• Gourmet

PRIME CUTS
● Rib Eye
● Roastbeef
● Rumpsteak
● Prime Sirloin
● Tri-Tip

WURSTWAREN
● Salami
● Wasserbüffel 

Schinken
● Leberwurst
● Bratwurst

*diese Aufstellung spiegelt eine Auswahl aus dem Warensortiment wider

PRODUKT LINE-UP



Produktionskette

Unsere Tiere werden stressfrei und 
regional in der Nähe der Zucht 
geschlachtet.

Danach werden die Hälften in die 
Verarbeitung gegeben!

Und landen letztendlich in Ihrer 
Ladentheke



REPORTING
Wir halten stets die Bestände der 
Wasserbüffelzuchten in Deutschland im
Überblick.

Dazu gehört, dass wir unsere
Datenbanken immer aktualisieren und 
Zuchtbestände erfassen.

Der Austausch mit den Züchtern ist der 
Kern unserer Produkte, hier sichern wir
die Verfügbarkeit und Qualität.



ARTGERECHTE 
WEIDEHALTUNG

Die Büffelzucht unterliegt strengen Reglements, sodass 
Wasserbüffel artgerecht in kleinen Herden von 10 bis 25 
Artgenossen leben. Fernab von störenden Einflüssen grasen sie 
auf ausgedehnten, ungedüngten Weiden und werden nicht mit 
Getreide zugefüttert. Dabei leben die Kühe mit ihren Kälbern in 
einer Herde, während die Bullen – wie in der freien Wildbahn 
auch – eine separate Herde bilden. Da sich die Tiere gerne in 
sumpfigen Gebieten aufhalten eignen sie sich ideal zur Haltung 
auf morastigen Wiesen, auf denen beispielsweise Rinder nicht 
gehalten werden können. Sie schaffen durch ihre Wasserlöcher 
auch Lebensraum für andere Tiere. Büffelfleisch kaufen Sie bei

aus artgerechter Haltung.
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